MENU D’ETE 2017
ENTREES

SALADE de GAMBAS GRILLEES
AU THYM LIBANAIS ET GRENADE

- 56 -

- FOIE GRAS DE CANARD POELE,
BLANCHE CONHTE AU POIVRE SECHUAN

'\\{, POISSONS & CRUSTACE

BAR DE LIGNE A LA PLANCHA, VIERGE DE PIGNON DE PIN,
TABOULE DE QUINOA A LA MENTHE
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HOMARD DU MAINE GRILLE,
BEARNAISE DE CRUSTACES, PONT

-

POULET FERMIER AUX EPICES TIKKA, NAAN AU FROMACE
4b-

VIANDES & VOLAILLE

W D'AGNEAU D'ECOSSE ROTI EN CROUTE D'HERBES

\hésitez pas & informer le Maitre d'hotel de vos allergies



