MENU DEGUSTATION

PANIER D’ANCHOIADE FRAIS
(CAROTTES, COURGETTES, CELERI, CHAMPIGNONS DE PARIS, TO-
MATES, GEUFS DURS)

VERRINE DE FRUITS DE MER ET SA FINE AIOLI
FONDS D’ARTICHAUT MOUSSE DE CRABE ET D’ASPERGE

MANNEQUIN DE CHARCUTERIE
(JAMBON DE MONTAGNE ET ROSETTE)

%%

TROU « NORMAND »

k%

DELICE DE JOUE AUX CEPES OU
SUPREME DE PINTADE FARCIE AUX CEPESIQE

ROTI DE FAISAN FARCE AU FOIE GRAS

5%

DUO DE LEGUMES

5%

PLATEAU DE FROMAGES :
ROQUEFORT, CHEVRE, BRIE

5%

OMELETTE NORVEGIENNE GEANTE OU

PIECE MONTEE
@ (TRADITIONNELLE, CROIX DE GARDIAN, DOUBLE CGEUR)

RESTAURANT LE PARIMIS - 1 AVENUE MONTAIGNE - PARIS 75001

- RESERVATION : 0146783256



